
Château de Roquefort シャトー・ド・ロックフォール　/　プロヴァンス地方・ロックフォール・ラ・ベドゥール

品種： シラー　グルナッシュ　カリニャン

タイプ： 赤

樹齢： 35年～60年

アルコール度数： 14.0%

土壌： 粘土石灰質

方向： 北西向き

栽培/認証： ビオディナミ栽培　/

収穫： 手摘み

酵母： 自然酵母

SO2： 28ｍｇ/L 添加

発酵/熟成：

深みのあるルビーレッド。

スミレやバラの花など官能的なアロマ。
ブラックベリーやカシスなど凝縮感のある黒い果実味。
わずかにカカオやコーヒー豆のようなニュアンスも感じ取れます。

タンニンは溶け込み、濃厚ながらなめらかな舌触り。余韻もとても長く、気品あふれるエレ
ガントな味わい。

レ・ミュール　2020

テイスティングコメント

ストーリー

除梗した葡萄を使用。コンクリートタンクにて、
1か月間の醸し発酵後、ドゥミ・ミュイ樽とフー
ドル樽を使用し8か月間の熟成。

ワイン名は、フランス語でブラックベリーの意味。

Les Mûres 2020 


