
Les Maoù レ・マオ　/　ローヌ地方・ゴルド村

タイプ： 白

樹齢： 25～75年

アルコール度数： 12.5%

土壌： 沖積土、粘土石灰質

栽培： 有機栽培

収穫： 手摘み

酵母： 自然酵母

SO2： 20mg/L 添加

発酵/熟成：

フレッシュな青リンゴのような爽やかな果実味に、ほんのりとミントのような清涼感。まろや
かな乳酸系のニュアンスや、塩気などミネラル感に溢れ、グレープフルーツのような爽快な
酸味と、パイナップルのようなチャーミングな余韻が続きます。

プラン・ベー　2024

テイスティングコメント

ストーリー

グルナッシュ、ユニ・ブラン、ロールは一緒に、カリ
ニャン・ブランは単体でダイレクトプレス。ステンレ
スタンクにて発酵後、エナメル製タンクとステンレ
スタンクにて5か月間の熟成。

「Plan B」とは2番目のプランという意味。また、BはBLANC、Plan は植物(PLANT)も
かけて、このキュヴェ名に。

グルナッシュ・ブラン＆ノワール40％　ユ
ニ・ブラン25％　カリニャン・ブラン25％
ロール10％

品種：

Le Plan B 2024


