
Yann Bertrands ヤン・ベルトラン　/　ボジョレー地方・フルーリー

品種： ガメイ100％

タイプ： 赤

樹齢： 45年と70年

アルコール度数： 12.0%

土壌： 砂質の花崗岩

栽培： ビオディナミ栽培

収穫： 手摘み

酵母： 自然酵母

SO2： 無添加

発酵/熟成：

バラのブーケのような妖艶なアロマや、野苺やさくらんぼなど赤いフルーツの可憐な香り
が重なります。オレンジピールや早摘みダージリンのような繊細なニュアンスに、アセロラ
のような引き締まった酸のある、気品溢れるエレガントな味わい。

初めて醸造した際、冷蔵庫やプレス機、運搬機など次々と故障した事から「カオス＝混乱」
というキュヴェ名を付けられた思い入れのあるワイン。

フルーリー・キュヴェ・デュ・カオス　2023

テイスティングコメント

ストーリー

全房のままの葡萄を、コンクリートタンクにて
20日間のマセラシオン・カルボニック。発酵
後、木樽にて8か月間の熟成。

FLEURIE Cuvée du Chaos 2023


