
Le Bout du Monde ル・ブー・デュ・モンド　/　ルーション地方・ラトゥール・ド・フランス

品種： シラー100%

タイプ： ロゼ

樹齢： 52年

アルコール度数： 12.5%

土壌： 花崗岩

栽培： ビオディナミ栽培

収穫： 手摘み

酵母： 自然酵母

SO2： 7ｍｇ/Ｌ添加

発酵/熟成：

咲いたばかりのバラの花のフローラルなアロマに、スモモやアセロラなどの瑞々しくさっ
ぱりとした赤い果実味。メントールのような清涼感が心地よく鼻を抜け、出汁のような旨
味もしっかりと感じられます。スモモのような酸が全体を引き締めており、軽やかながらド
ライな味わいです。

ラヴィ・アン・ローズ　2024

テイスティングコメント

ストーリー

全房のままの葡萄をダイレクトプレス。ステン
レスタンクにて発酵後、8か月間の熟成。

キュヴェ名は「バラ色の人生」という意味！

La Vie en Rose 2024


