
Mont de Marie モン・ド・マリー　/　ラングドック地方・スーヴィニャルグ村

品種： グルナッシュ　100％

タイプ： 赤

樹齢： 80年

アルコール度数： 13.0%

土壌： シリカを含んだ粘土質と、砂岩質

栽培： 有機栽培

収穫： 手摘み

酵母： 自然酵母

SO2： 無添加

発酵/熟成：

大輪の野バラが咲き誇っているかのような艶やかなアロマに、完熟した野苺のチャーミング
な果実味。キルシュのようなリキュールのニュアンスも感じられます。シナモンやダージリン
のような緻密なタンニンが溶け込み、しっとりとした質感。妖艶さとエレガントさが調和した
素晴らしいワイン。

ブドウ畑にアルティッシマの木が一本立っています(本名アイランサス・アルティッシマ)。
この木は正にこのワインの味わいと同じで、垂直でまっすぐ、そしてストレートなワインです。	

アルティッシマ　2022

テイスティングコメント

ストーリー

全房のままの葡萄をエナメル質のタンクにて8
日間のマセラシオン。発酵後、ドゥミ・ミュイ樽に
て9か月間のシュール・リー熟成。

Altissima 2022


