
Le Débit d'Ivresse ル・デビ・ディヴレス　/　ルーション地方・ペルピニャン

タイプ： 赤

アルコール度数： 12.0%

土壌： ムール・ヴェードル…シスト、その他の葡萄…粘土石灰質

栽培： ビオロジック栽培

収穫： 手摘み

酵母： 自然酵母

SO2： 7mg/L添加

発酵/熟成：

食べ頃の苺やラズベリー、プラムなどの瑞々しくフレッシュな赤い果実味。ほんのりと感じる
クローヴやアニスなどのスパイスが良いアクセント。アセロラのようなさっぱりとした余韻と
酸がありながら、口当たりはとてもまろやか。さっぱりとした味わいで朝から活力が漲りそ
うです！

プティ・デジュ・ルージュ 2023

テイスティングコメント

ストーリー

全ての葡萄を全房のまま6日間のマセラシオン。ダイ
レクトプレスし、ステンレスタンクにて発酵後、タンクに
て1か月間の熟成。

フランス語で『P'tit dej』＝『朝ごはん』という意味。
朝から楽しめる軽やかなワインを目指しました！

リャドネール・ペリュ、カリニャン、グルナッシュ・
グリ、グルナッシュ・ブラン、マカブー、ムール・
ヴェードル

品種：

P'TIT DEJ ROUGE 2023


