
Le Bout du Monde ル・ブー・デュ・モンド　/　ルーション地方・ラトゥール・ド・フランス

品種： シラー100％

タイプ： 赤

樹齢： 36年

アルコール度数： 13.5%

土壌： シスト、片麻岩質

方向： 北向き

栽培： ビオロジック栽培

収穫： 手摘み

酵母： 自然酵母

SO2： 7mg/L 添加

発酵/熟成：

アフリカの打楽器「タムタム」の様に、一度体感したら忘れられない表現豊かなワイン。

まるでアフリカの風土を感じさせるような、カシス、プルーンなどの凝縮感のある果実味
に、カカオの様なほろ苦さとクローヴなどのスパイス感。さらに、綺麗な酸ときめ細やかな
タンニンのあるしっとりした質感。
飲みごたえのあるジューシーな果実味を感じますが、とても落ち着きのある味わい。

タン・タン　2022

テイスティングコメント

ストーリー

全房のままの葡萄をコンクリートタンクにて3週間の
マセラシオン・カルボニック。発酵後、3/4はコンクリー
トタンク、1/4は木樽にて8ヶ月の熟成。

Tam Tam 2022


