
Le Raison à Plume ル・レザン・ア・プリュム　/　ロワール地方・ウドン村

品種：

ピノ・ドニス3分の2
※ジャン・クリストフ・ガルニエのもの

ソーヴィニョン・ブラン3分の1
タイプ： ロゼ

樹齢： 約20年

アルコール度数： 11.0%

土壌： シスト質と粘土質

方向： 南向き

栽培/認証： ビオロジック栽培　/　ナチュール・エ・プログレ

収穫： 手摘み

酵母： 自然酵母

SO2： 無添加

発酵/熟成：

アセロラやスモモなど甘酸っぱい赤い果実や、ブラックペッパー、ピンクペッパー、山椒な
ど、様々なスパイスが香るエキゾチックなアロマが広がります。
レモンを絞った様なシャープな酸味がありながら、ふんわりと優しい口当たり。余韻にもス
パイス感、さらに白桃やさくらんぼのような奥ゆかしい果実味が続きます。

オッソ　2024

テイスティングコメント

ストーリー

ダイレクトプレス。グラスファイバー製タンクに
て発酵後、6か月間の熟成。

ピノ・ド（オ）ニスの「オ」とソーヴィニョン・ブランの「ソ」を合わせたキュヴェ名。

OSSO 2024


