
Nicolas Suteau ニコラ・ストー　/　ロワール地方・ミュスカデ

品種： フォル・ブランシュ100％

タイプ： 白

樹齢： 50年

アルコール度数： 10.0%

土壌： 砂とシルト質　+　片麻岩

方向： 南東向き

栽培/認証： ビオロジック栽培

収穫： 手摘み

酵母： 自然酵母

SO2： 瓶詰め時に10mg/ｌ添加

発酵/熟成：

黄色い花や、青リンゴのような爽やかな果実や、八朔のような柑橘系のアロマ。

とても瑞々しく、塩気や旨味、生牡蠣のようなヨード香が感じられます。

レモンのようなキリっとした酸味が後を引き、つい飲み進めてしまう、喉越しの良い味わ
い。

ボゥ・ホート　2023

テイスティングコメント

ストーリー

全房のまま6時間かけダイレクトプレス。コンクリート
タンクにて発酵後、４ヶ月間のシュール・リー熟成。

ボールス（フランス語ではボゥホート）はアーサー王伝説に登場する人物。偉大な勇気の持ち主であ
り、額に残っている傷跡が彼のトレードマーク。

Bohort 2023


