
 Jean-Marie Rimbert ジャン・マリー・ランベール　/　ラングドック地方

品種： ソーヴィニョン・ブラン100％

タイプ： 白

樹齢： 30年

アルコール度数： 12.5%

土壌： 粘土石灰岩

栽培/認証： ビオロジック栽培

収穫： 手摘み

酵母： 自然酵母

SO2： 20ｍｇ/L添加

発酵/熟成：

輝きのある淡いグリーンイエロー。

フレッシュなレモンやライムなどの柑橘類の香りや、白い花、ミントのような清涼感のあるアロマ。

レモンをかじったようなキレのある酸が心地よく、塩味も感じられ、リンゴの蜜のような余韻がありま
す。

繊細でバランスの取れた味わいです。低めの温度帯がおすすめ！

エンジェル・ピピ　2022

テイスティングコメント

ストーリー

ダイレクトプレスをした後ステンレスタンクにて
発酵後、6か月間の熟成。

ソーヴィニョンブランの香りの特徴のひとつに猫のおしっこと例えられるがありますが、このワインに
はそんな香りはない！
ということで天使がファイティングポーズをしています。

また幸運をもたらすという意味合いもあるとかないとか…

Angel Pipi 2020


