
 Jean-Marie Rimbert ジャン・マリー・ランベール　/　ラングドック地方

品種： ユニ・ブラン100％

タイプ： 白

樹齢： 35年

アルコール度数： 12.5%

土壌： 粘土石灰岩

栽培/認証： ビオロジック栽培

収穫： 手摘み

酵母： 自然酵母

SO2： トータル38mg/L

発酵/熟成：

濃い目のイエロー。

洋梨や熟したリンゴなどのフルーティーな香り。

細かく挽いた黒コショウや乳酸系のニュアンスも感じられます。

おだやかな酸と心地よいほろ苦さのある、まろやかな味わいのワインです。

ユニ・グル　2019

テイスティングコメント

ストーリー

ステンレスタンクを用いて、ダイレクトプレスし
た後に1週間の発酵・熟成。

ワイン名は、ユニ・ブランとグルグル（フランス語でゴクゴクの擬音）との語呂合わせ。


