
 Jean-Marie Rimbert ジャン・マリー・ランベール　/　ラングドック地方

品種： ゲヴュルツ・トラミネール100％

タイプ： 白

樹齢： 35年

アルコール度数： 12.5%

土壌： 粘土石灰岩

栽培/認証： ビオロジック栽培

収穫： 手摘み

酵母： 培養酵母

SO2： トータル78mg/L

発酵/熟成：

グリーンがかったイエロー。

やや粘性があります。
ライチや黄桃の果実味や、アロエヨーグルトのような乳酸系のまろやかな香り。
後味に白コショウのようなスパイシーさがあります。

アロマティックさとは裏腹に、飲み口はドライでビターな仕上がりです。

ゲイ・ウルス　2020

テイスティングコメント

ストーリー

ステンレスタンクを用いて、ダイレクトプレスし
た後に1週間の発酵・熟成。

「ゲイ・ウルス（・ストラス・ミヌール）」… 「ゲイのクマ」という意味と、ゲヴュルツ・トラミネー
ルの言葉遊び。


