
L'ALeZAN ラルザン　/　ローヌ地方・アルデッシュ

品種： サンソー75％　ガメイ25％

タイプ： 赤

樹齢： ７～１５年

アルコール度数： 11.5%

土壌： 粘土石灰質、砂利

栽培： ビオロジック栽培

収穫： 手摘み

酵母： 自然酵母

SO2： 20mg/L 添加

発酵/熟成：

濁りのあるルビーレッド。

小さいバラの花のアロマ。野苺のような赤いピュアな果実味。

緻密なスパイス感があり、ほんのりと紅茶のようなニュアンスも感じられます。

とても瑞々しく、しっかりとしたミネラル感があり、余韻にはオレンジのような清々しい香りが広がりま
す。

スルスルと身体に染み入るようなワインです。

レ・ヴァン　2022

テイスティングコメント

ストーリー

全房のまま品種ごとに醸造。
ファイバータンクを使用し、１０日間の醸し発酵後、
フードル樽とアンフォラで１か月熟成、その後ブレ
ンド。

北のサンソーと南のガメイを使用していたので元々は「エクスキューズ＝言い訳」というキュ
ヴェだったが、他の生産者と被っていたため、
「vaniteux＝自惚れ」より、レ・ヴァンというキュヴェ名に。

LES VAINS 2022


