
L'ALeZAN ラルザン　/　ローヌ地方・アルデッシュ

品種： シラー　メルロー　ガメイ　※混植

タイプ： 赤

樹齢： 30年

アルコール度数： 12.5%

土壌： 花崗岩質

栽培： ビオロジック栽培

収穫： 手摘み

酵母： 自然酵母

SO2： 無添加

発酵/熟成：

野バラやレッドチェリー、スイカのような野性的で複雑味のある妖艶なアロマ。しっかりとし
た塩気を感じさせながらも、タンニンは柔らかく重心は高め。時間の経過とともに、セロリや
コリアンダー、中国白茶の様なオリエンタルな雰囲気も味わる七変化ワイン。

エンキ　2023

テイスティングコメント

ストーリー

全房のままの葡萄をタンクにて10日間のマセ
ラシオン。発酵後、タンクとアンフォラにて8か
月間の熟成。

シュメール神話の主神の一人。バビロニアではエアEa。淡水，知恵，秩序をつかさどる。

ENKI 2023


