
 Maisons Brûlées メゾン・ブリュレ　/　ロワール地方・プイィ

品種： ピノ・ノワール100％

タイプ： 赤

樹齢： ４０年

アルコール度数： 13.0%

土壌： シレックスを少し含んだ粘土質

栽培： ビオディナミ栽培

収穫： 手摘み

酵母： 自然酵母

SO2： 無添加

発酵/熟成：

2021年はとても困難な年。４月の頭と下旬に霜が２回降り、４月後半は-６度～-７度という寒い夜が
続き、多くのブドウ樹が被害にあった。６月１９日は雹が降り、特に白品種が植えてある区画に大きな
被害が見えた。６月中旬から７月後半までは雨が多く、夏にはべと病が大量に発生。
2021年の収穫量は非常に少なく、特に白ブドウの生産があまり無い。
アルコール度数も低く、軽やかなワインと仕上がっている。リッチでパワフルな男前なピノでありなが
ら、上品でエレガントな面も持ち合わせている、深みのある滑らかな口当たりのキュヴェ。

わずかに濁りのあるルビーレッド。
バラの花のような上品でエレガントなアロマに、ラズベリーなどの赤い果実やスグリなどの果実味が
混在しています。
山椒などの緻密なスパイス感もあります。
シナモンなどのスパイスも溶け込んでおり、カカオやベリーソースの入ったチョコレートのような甘み
のある余韻が長く続きます。
例年よりも軽やかで柔らかい印象です。
時間の経過とともに香りがどんどん開いてきますので、いつまでも香りを嗅いでいたくなります。

ピノ・ノワール　2021

テイスティングコメント

ストーリー

全房のままの葡萄をグラスファイバー製タンクを使用
し４週間の醸し発酵。その後500Lの中樽を使用し
18ヶ月間の熟成。
その後、フードル樽を使用し14ヶ月間の熟成。


