
Le Débit d'Ivresse ル・デビ・ディヴレス　/　ルーション地方・ペルピニャン

品種： グルナッシュ

タイプ： 赤

樹齢： ３０年

アルコール度数： 12.0%

土壌： シスト

栽培： ビオロジック栽培

収穫： 手摘み

酵母： 自然酵母

SO2： 無添加

発酵/熟成：

赤いバラのフローラルなアロマに、野イチゴやカシスの果実味。クローヴなどのスパイスや
ミネラル感が溢れ、とても瑞々しい味わい。緻密なタンニンが溶け込み、優しく柔らかな印
象です。酸とのバランスも秀逸で、フローラルな余韻が非常に長く続きます。

マイ・フェイバリット・シングス　2024

テイスティングコメント

ストーリー

全房のままの葡萄をステンレスタンクにて22日
間のマセラシオン・カルボニック。発酵後、木樽で
6ヶ月間、さらにステンレスタンクで1ヶ月間の熟
成。

プレス機の下からグルナッシュのジュ―スが流れているのを見ている際に、理想のグル
ナッシュ・ワインが出来たので、とても嬉しく誇りに思い、ジョン=コルトレーン氏の名アル
バム『My favorite things』のタイトルを使用しました。

My Favorite Things 2024


