
Cazal Viel カザル・ヴィエル　/　ラングドック地方・サン・シニアン

品種：

タイプ： 赤

樹齢： 約35年

アルコール度数： 13.5%

土壌： 粘土石灰質

栽培： ビオロジック栽培

収穫： 手摘み

SO2： 50mg/L 添加

発酵/熟成：

熟したカシスやブラックチェリーなどの凝縮した果実味。甘草のような程よいスパ
イス感やタバコの葉のようなニュアンス。濃厚ながらウェットなタンニンの滑らかな
口当たり。ついつい飲み進めてしまう食中にピッタリの味わいです。

ル・セルクル・デュ・ヴァン・ルージュ　2023

テイスティングコメント

ストーリー

除梗100％。品種毎に別々に醸造。ステンレス
タンクにて3週間の醸し発酵、熟成。

食べて！飲んで！笑って！踊って！そんなフランスのエスプリがしっかり詰まった、カザル・
ヴィエル＆サンフォニーのオリジナルワイン。
エチケットのように「セルクル=輪」を書いて踊りながら飲みたくなるチャーミングな果実
味！幅広い料理と共に、グラスワインにはもってこいの旨安ワインです！

メルロー50％　シラー30％
グルナッシュ20％

Cercle du Vin Rouge 2023


