
Vignobles Pueyo
ヴィニョーブル・ピュイヨ　/　ボルドー地方・サンテミリオン、リブルネ

品種： セミヨン100％

タイプ： 白

樹齢： 20年

アルコール度数： 13.5%

土壌： 化石が多く含まれている黄色い石灰質

方向： 南向き

栽培/認証： 有機栽培　/

収穫： 手摘み

酵母： 自然酵母

SO2： 瓶詰めの際に20mg/L添加

発酵/熟成：

フレッシュなパイナップル、夕張メロンなどのトロピカルな果実味が溢れます。さらにバニラ
エッセンスやコンデンスミルクなど樽由来のリッチなニュアンスも感じられます。口当たりは
柔らかく、ミネラル感、ほどよい酸味、ややビターなバニラの余韻が長く続く、奥行きのある
味わい。

オルキス　2022

テイスティングコメント

ストーリー

全房のままの葡萄をダイレクトプレス。500Lの
木樽にて発酵後、9か月間の熟成。

「Orchis」=「Orchidée」=「オルキデの花」。土壌を耕さず、自然に追われた畑に、野生の
オルキデの花が生えているので、このキュヴェ名に。

Orchis 2022


