
Johan Tete ジョアン・テット　/　ローヌ地方・アルデッシュ

品種： ヴィオニエ100％

タイプ： 白

樹齢： ７年

アルコール度数： 13.5%

土壌： 花崗岩

栽培： ビオディナミ栽培

収穫： 手摘み

酵母： 自然酵母

SO2： 無添加

発酵/熟成：

キンモクセイやパイナップル、八朔など多彩な香りがグラスから溢れだします。さらに、塩
気やミネラル感、コリアンダーやジンジャーなどのニュアンスも現れ、まるでレモネードの
様な雰囲気。華やかなアロマですが、重心はやや低めの落ち着きのある味わいです。

イニヴォレ　2023

テイスティングコメント

ストーリー

ダイレクトプレスし、ステンレスタンクにて発酵
後、7か月間の熟成。

Ignivoreはviognierと同じアルファベットを使って並べ替えた言葉遊び。ラベルの熊は、生産者
のジョアンに似ている為。

Ignivore 2023


