
 Maisons Brûlées メゾン・ブリュレ　/　ロワール地方・プイィ

品種： ソーヴィニョン・ブラン100％

タイプ： 白

樹齢： 80年

アルコール度数： 12.5%

土壌： シレックスを少し含んだ粘土質

栽培： ビオディナミ栽培

収穫： 手摘み

酵母： 自然酵母

SO2： 無添加

発酵/熟成：

フレッシュなグレープフルーツや河内晩柑のような爽やかな柑橘系の果実味。シト
ラス系のキリっとした酸が全体を引き締めています。鉱物的なミネラル感、そして
旨味がぎゅっと詰まっており、わずかに嫌みのない揮発酸が感じられ、さっぱりと
しながらも奥深い味わい。

『Poussière de Lune』とは『月の誇り』という意味。

プシエール・ド・リュンヌ　2023

テイスティングコメント

ストーリー

半分はダイレクトプレス、もう半分を全房のま
まそのジュースに漬け込む。コンクリートタンク
にて8日間のマセラシオン。発酵後、フードルと
400Lのアカシア樽にて9ヶ月間の熟成。

Poussière de Lune 2023


