
Le Débit d'Ivresse ル・デビ・ディヴレス　/　ルーション地方・ペルピニャン

品種：
グルナッシュ・グリ60％
シャルドネ20％※買い葡萄　マカブー20％※買い葡萄

タイプ： 白

樹齢： 26～30年

アルコール度数： 13.0%

土壌： シスト質、粘土石灰質

栽培： ビオロジック栽培

収穫： 手摘み

酵母： 自然酵母

SO2： 無添加

発酵/熟成：

フレッシュなパイナップルの爽やかな果実味にカスタードクリームのような柔らかい樽香が
感じられ、乳酸系飲料のようなまろやかで優しい味わい。塩気や旨味も乗っており、グレー
プフルーツなど柑橘系の余韻が続きます。気の置けない仲間とリラックスしながら飲みたい
ワインです。

イドロフォビア　2024

テイスティングコメント

ストーリー

全房のままの葡萄を6時間かけてゆっくりとプ
レス。ステンレスタンクにて発酵後、木樽で6ヶ
月間、さらにステンレスタンクで1ヶ月間の熟
成。

『Hydrophobia』とは『水の恐怖』という意味。食事中に水を飲むなんて考えられない！という私が
感じている気持ちを、人類の苦痛を表現したラベル『ムンクの叫び』で表現しています。

Hydrophobia 2024


