
Mont de Marie モン・ド・マリー / ラングドック

SYM155

品種：
サンソー70％
ウィヤード30％※サンソーの古木

タイプ： 赤

樹齢： サンソー…42年　ウィヤード8年

アルコール度数： 12%

土壌： シリカを含んだ粘土質と、砂岩質

栽培/認証： ビオロジック栽培

収穫： 手摘み

酵母： 自然酵母

SO2： 無添加

発酵/熟成：

バラの上品な芳香やフランボワーズなどのチャーミングな赤い果実味。さらに、バニラ
エッセンスのような甘美で柔らかな樽香が広がります。アニスやシナモン、カルダモンのよ
うな妖艶なスパイス感やミネラル感に溢れ、贅沢な気分に浸ることの出来る魅惑的なワイ
ン。

プエッシュ・クク　2024

全房のままの葡萄を混醸造。ドゥミ・ミュイ樽
にて8日間のセミ・マセラシオン・カルボニッ
ク。発酵後、9か月間の熟成。

ストーリー

「プエッシュ・クク」とは、2016年に古いサンソーとセレクション・マサールのサンソーの古
木「ウィヤード」を混植した区画の名前。

テイスティングコメント

PUECH COUCOU 2024


