
L'Absurde Génie des Fleurs ラブシュルドゥ・ジュニ・デ・フルール / ラングドック

SYME14

品種： テレ・ブラン

タイプ： 白

樹齢： 60年

アルコール度数： 11%

土壌： 石灰質

栽培/認証： ビオディナミ栽培

収穫： 手摘み

酵母： 自然酵母

SO2： 無添加

発酵/熟成：

スウィーティーなどの南の果実の溌溂とした香りやメロンのような丸みのある果実味が広
がります。塩気や鉱物的なミネラル感がしっかりとあり、文旦の皮のような苦みと、さっぱり
とした酸を楽しめるワイン。

ラン 2023

全房のままの葡萄をダイレクトプレス。ステンレ
スタンクにて発酵後、8か月間の熟成。

ストーリー

「Ciu」がテレ・グリ、「Lin」がテレ・ブラン。一緒にブレンドして醸造する際は「Ciulin」（=ルーマニア語
で『アザミの花』）というキュヴェ名に。テレが植えてある畑に、綺麗なアザミの花が咲いているので名
付けました。

テイスティングコメント

Lin 2023


