
Le Raison à Plume ル・レザン・ア・プリュム　/　ロワール地方・ウドン村

品種： カベルネ・フラン100％

タイプ： ロゼ微発泡

アルコール度数： 12.5%

栽培/認証： ビオロジック栽培　/　ナチュール・エ・プログレ

収穫： 手摘み

酵母： 自然酵母

SO2： 無添加

発酵/熟成：

フレッシュなスモモやアセロラなどのさっぱりとした赤い果実味がふわっと香ります！塩
気や石灰など硬質なミネラル感がしっかりと感じられ、プラムのようなキリっと引き締まっ
た酸と、ふじりんごの清涼感のある余韻が続く、爽やかな味わいです。

デスト・オン・ウエスト・ロゼ　2024

テイスティングコメント

ストーリー

ダイレクトプレス。グラスファイバー製タンクに
て発酵後、ショ糖を7～8g加え瓶詰め。デゴル
ジュマン無し。

フランス東側のアルザスで造り始めたが、西側のロワールでも造り続けているため、
D'est en Ouest (東から西へ）というキュヴェ名に。

D'est en Ouest  Rosé 2024


