
Dom de l'Obrière オブリエール　/　ラングドック地方・ベジエ

品種： ヴィオニエ

タイプ： 白

樹齢： 15年

アルコール度数： 12.0%

土壌： 粘土石灰質

栽培/認証： ビオディナミ栽培

収穫： 手摘み

酵母： 自然酵母

SO2： 20mg/L 添加

発酵/熟成：

みかんなどの華やかな柑橘系の果実味を、グレープフルーツや柑橘の白綿の様なビター
なが引き締めてくれています。さらに黄色い花やミントのような清涼感のあるハーブに加
え、コンデンスミルクのようなまろやかなニュアンスもわずかに感じられます。硬質なミネ
ラル感と、切れのある酸味のある味わいです。

レ・フランガン　2024

テイスティングコメント

ストーリー

全房のままの葡萄をダイレクトプレス。ステンレスタ
ンクとファイバータンクにて発酵後、ステンレスタン
クにて6か月間の熟成。

「Les fringeants」は、もともと馬について使われる古い言葉で、活発で軽快な走りを表します
が、人に使う場合は、優雅さや気品を意味します。ラベルに描かれたベル・エポック（19世紀末）の人
物ですが、男性は燕尾服を、女性はギャツビー風のドレスを着て、その優雅さや品格を表しており、
このワインに使われるヴィオニエの個性にピッタリだと思い、この名前を付けました。

Les Fringants 2024


