
 Maisons Brûlées メゾン・ブリュレ　/　ロワール地方・プイィ

品種： ソーヴィニョン・ブラン100％

タイプ： 白

樹齢： 40年

アルコール度数： 12.5%

土壌： シレックスを少し含んだ粘土質

栽培： ビオディナミ栽培

収穫： 手摘み

酵母： 自然酵母

SO2： 無添加

発酵/熟成：

メゾン・ブリュレのフラッグシップワイン。4つの区画のソーヴィニョン・ブランをブレンド。

熟したパイナップルやメロンなどトロピカルな果実味や、甘夏や日向夏などの柑橘
の皮、さらに黄色い花のアロマやハーブの清涼感。しっかりと感じられる塩気や旨
味に加え、緻密ながら存在感のあるタンニン。飲みごたえがありながら、喉越し爽や
かなマセラシオンワイン。

スィレンヌ　2023

テイスティングコメント

ストーリー

全房のままの葡萄をコンクリートタンクにて5日間の
スキン・コンタクト。発酵後、ドゥミ・ミュイ樽にて16ヶ
月間の熟成。

Silène 2023


