
LA TANGENTE ラルザン　/　ローヌ地方・アルデッシュ

品種：
ヴィオニエ、マルサンヌ、ルーサンヌ※2023
　+　シュナンブラン、シャルドネ※2022

タイプ： オレンジ

アルコール度数： 13.5%

土壌： 粘土石灰質

栽培： ビオロジック栽培

収穫： 手摘み

酵母： 自然酵母

SO2： 無添加

発酵/熟成：

木蓮の様な白い花の優美なアロマに、朗らかな柚子やオレンジピールなど柑橘の
華やかな香りが重なります。わずかに白コショウなどの緻密なスパイス感もあり、
キリっとした酸味のある、軽やかで上品なマセラシオンワイン。

エクスペリエンス　230.977（友達）　'22+'23

テイスティングコメント

ストーリー

2022年のやや酸化熟成したシュナンブランと
シャルドネのワインと、ホ・オポノポノ2023年
（ヴィオニエ、マルサンヌ、ルーサンヌ）をブレンド
し、ステンレスタンクにて1カ月間熟成。

Experienceと名付けたキュヴェは一回限りのキュヴェであり、彼等の大切なその人物に
贈るオマージュ。数字はある人物の生年月日をパズルのように並べたもの。

このキュヴェはレミの従弟であり、ドメーヌでも働いていた、がんで若くして亡くなった友
達へのオマージュ。

Experience 230.911 '22+'23


