
 Jean-Marie Rimbert ジャン・マリー・ランベール　/　ラングドック地方

品種： メルロー100％

タイプ： 赤

樹齢： 20年

アルコール度数： 12.5%

土壌： 粘土石灰岩

栽培/認証： ビオロジック栽培

収穫： 手摘み

酵母： 培養酵母

SO2： 少量添加

発酵/熟成：

フォー・ミー　2021　３L BIB

テイスティングコメント

ストーリー

除梗した葡萄をステンレスタンクを使用
し、1週間の醸し発酵。

キュヴェ名の「フォー・ミー」とは、フランス語で蟻を意味する「fourmis」
との語呂合わせ。

深みのあるルビーレッド。

スミレの華やかなアロマやブルーベリーなどのジューシーな果実味。
細かなスパイスや鉱物感、チョコレートなどのニュアンスも感じられます。

そしてカシスリキュールのような凝縮した果実味の余韻があります。

滑らかな舌触りですが、ほどよくタンニンもあり、全体を引き締めており、お肉料理などが食べたく
なるような飲み心地の良い味わいです！


