
Château de Roquefort シャトー・ド・ロックフォール　/　プロヴァンス地方・ロックフォール・ラ・ベドゥール

品種： ロール100％

タイプ： 白

樹齢： 45年

アルコール度数： 12.5%

土壌： シレックスを含んだ石灰岩

栽培： ビオディナミ栽培

収穫： 手摘み

酵母： 自然酵母

SO2： 30mg/L 添加

発酵/熟成：

キュヴェ名からも連想される、黄色い花のような繊細なアロマ。洋梨などの真っ直ぐな果実
味に、グレープフルーツなどの柑橘類の香り。火打ち石のニュアンスやオイリーさがあり、ボ
リューム感がありますが、レモンのようなキリっとした酸と柑橘の皮のほろ苦さが全体を引
き締めます。余韻がとても長く、気品あふれる味わいです。白身魚やホタテ貝、海老のムニエ
ルやソテー、鶏肉のローストなどと一緒に楽しみたいです。

レ・ジュネ・ブラン　2023

テイスティングコメント

ストーリー

除梗、破砕した葡萄をコンクリートタンクにてマ
セラシオン。発酵後、5か月間の熟成。

ワイン名は「エニシダ」という意味。南フランスに植生する一般的な花であり、ドメーヌの中に
咲いていることから。

Les Genêts 2023


