
La Ferme du Mont Benault フェルム・デュ・モン・ブノー　/　ロワール地方・アンジェ

品種： ピノ・ドニス70％　グロロー・グリ30％

タイプ： 赤

樹齢： 7～12年

アルコール度数： 10.5%

土壌： 赤色のシスト

栽培： ビオロジック栽培

収穫： 手摘み

酵母： 自然酵母

SO2： 10mg/L 添加

発酵/熟成：

野苺やラズベリーなどの赤い果実やスミレのようなフローラルなアロマに、ブラックペッ
パーなどのスパイス感。柔らかいタンニンですが、しっかりとミネラル感と骨格が感じられ
ます。甘酸っぱい酸味のある、さっぱりした飲み心地の良い味わいです。

このキュヴェは、若いブドウ畑で収穫したブドウの花のようで軽やかで香り豊かなワインを造ること
をコンセプトにしています。ラベルは、赤いシスト（の小石）を表現しています。

プティ・カイユ・ルージュ　2024

テイスティングコメント

ストーリー

ピノ・ドニスはマセラシオン・カルボニック、グ
ロロー・グリはダイレクトプレス。ステンレスタ
ンクにて15日間の醸し発酵後、5か月間の
シュール・リー熟成。

Petit cailloux rouge 2024


