
 Jean-Marie Rimbert ジャン・マリー・ランベール　/　ラングドック地方

品種： シャルドネ100％

タイプ： 白

樹齢： 25年

アルコール度数： 12.5%

土壌： 粘土石灰岩

栽培/認証： ビオロジック栽培

収穫： 手摘み

酵母： 培養酵母

SO2： トータル92mg/L

発酵/熟成：

輝きのあるイエロー。
レモンやグレープフルーツなどの柑橘の果実味、白い花やミント、レモンバーベナなどのハーブのニュ
アンス。

かすかに白コショウなどのスパイシーさもあります。リンゴのような爽やかな酸味と蜂蜜レモンのよう
な心地よい余韻。

ブラン・ビーノ　2020

テイスティングコメント

ストーリー

ステンレスタンクを用いて、ダイレクトプレスし
た後に1週間の発酵・熟成。

ワイン名は、ダリダの有名な歌「Bambino」 … Blanc Bino との語呂合わせ。


