
Les Maous レ・マオ　/　ローヌ地方・ゴルド村

タイプ： 赤

樹齢： 25～40年

アルコール度数： 9.5%

土壌： 粘土質、シルト質

栽培： ビオロジック栽培

収穫： 手摘み

酵母： 自然酵母

SO2： 15mg/L添加

発酵/熟成：

苺シロップやアセロラジュース、エルダーフラワー・ウォーターのような甘酸っぱく
可愛らしい雰囲気！淡い色合いの通り、優しい味わいながら、ブラックペッパー
のようなスパイス感も感じられるビュバビリテなワイン！

サンソー 88% グルナッシュ 12%品種：

ア・ピエ・ジョワン　2024

テイスティングコメント

ストーリー

全房のままのブドウを、サンソーは破砕し3日
間、グルナッシュは7日間のマセラシオン。春
にブレンド後、ステンレスタンクにて5ヶ月間
熟成。

キュヴェ名は、ヴィンテージがもたらすチャンスを掴み、ためらわず全力で取り組
み、自然が与えてくれるものに飛び込むという意味を表しています。ラベルは文
字探しゲームをイメージ！

A PIED JOINTS 2024


