
Emmanuel Haget エマニュエル・アジェ　/　ロワール地方・ル・ピュイ・ノートル・ダム

品種： ピノ・ドニス100％

タイプ： 赤

樹齢： 10年

アルコール度数： 12.0%

土壌： 緑色のチョークが含まれた、粘土とシルト質

栽培： ビオロジック栽培

収穫： 手摘み

酵母： 自然酵母

SO2： 10mg/L 添加

発酵/熟成：

艶めかしい淡いルビーレッド。
赤い花やレッドチェリー、フランボワーズなどとても瑞々しく色気のある赤い果実味。
そこにわずかなスパイス感。しっとりとしたきめ細やかな質感。
さくらんぼのようなチャーミングで爽やかな余韻があります。
甘酸っぱさと旨味の乗った味わいです。

パラブレ　2022

テイスティングコメント

ストーリー

除梗した葡萄をステンレスタンクを使用し、６日
間の醸し発酵。その後６か月間の熟成。

「Palabrer」=「話し合う」という意味。

アフリカでは、村長が村人たちを集め、大きな木の下で村の問題について話し合うことか
ら、「Arbre à Palabres」＝「話しあう木」という造語がある。

Palabres 2022


