
Le Débit d'Ivresse ル・デビ・ディヴレス　/　ルーション地方・ペルピニャン

品種： シラー50％　グルナッシュ50％

タイプ： 赤

樹齢： ３０年

アルコール度数： 12.0%

土壌： シスト

栽培： ビオロジック栽培

収穫： 手摘み

酵母： 自然酵母

SO2： 無添加

発酵/熟成：

瑞々しいプラムやサクランボ、クランベリーの様な明るく艶やかな赤い果実味に、ハイビスカ
スの様な華やかで柔らかな香りが広がります。ほんのりと香るバニラエッセンスのような樽
香とビターさと、アセロラのようなさっぱりとした酸のバランスが心地よい味わいです。

アンブ・アミクス　2024

テイスティングコメント

ストーリー

全房のままの葡萄をステンレスタンクにて品種毎
に7日間のマセラシオン・カルボニック。発酵後、ブ
レンドし木樽で6ヶ月間、さらにステンレスタンク
で1ヶ月間の熟成。

ワイン名はカタルーニャ語で『親友と共に』という意味。彼らのお陰で、今私はワインを造れ
ています。皆が支えてくれていなければ、何もかもが不可能でした。

Amb Amics 2024


