
Yann Bertrands ヤン・ベルトラン　/　ボジョレー地方・フルーリー

品種： ガメイ100％

タイプ： 赤

樹齢： 55年～65年

アルコール度数： 10.5%

土壌： 砂質の花崗岩

方向： 南向き

栽培： ビオディナミ栽培に転向中

収穫： 手摘み

酵母： 自然酵母

SO2： 5mg/L添加

発酵/熟成：

ルビーレッドの色調。
色気のあるバラやユリの花などのアロマティックな香りにフランボワーズやチェリーなどの赤い果実
味がグラスいっぱいに広がります！
徐々に山椒などの細かいスパイスも感じられます。
タンニンは溶け込んでおり、丸みのある口当たり。ベリーソースのような甘酸っぱい酸と、ザクロのよ
うな爽やかな余韻が長く続きます。
うっとりとしてしまうような艶っぽさのあるワイン。

8～10℃に冷やした葡萄を全房のまま醸造。
コンクリートタンクを使用し17～20日間醸した後マ
ロラクティック発酵。

その後、ピノノワール/シャルドネ/ガメイに使用してい
た225Lの木製樽を使用し8か月間の熟成。

「ボンバン」とは「子供達」という意味。
このワインのファーストヴィンテージと、ヤンとヤンの兄の子供の誕生年が同じであった事
からボンバンと名付けられた。
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