
Yann Bertrands ヤン・ベルトラン　/　ボジョレー地方・フルーリー

品種： ガメイ100％

タイプ： 赤

樹齢： 5年～50年

アルコール度数： 12.0%

土壌： 花崗岩（砂質と粘土質）

方向： 南向き

栽培： ビオディナミ栽培

収穫： 手摘み

酵母： 自然酵母

SO2： 無添加

発酵/熟成：

バラの花束に包まれたような、華やかで気品溢れるアロマや、フレッシュなフランボワーズやチェリー
などの甘美な果実味がグラスだけでなく、周囲にも広がります。ミントのような清涼感のあるニュアン
スや、紅茶のような緻密なタンニンのある、シルキーな舌触り。
ベリーソースのような凝縮感のある余韻がとても長く続きます。アロマティックで豪華な雰囲気なが
ら、どこか親しみやすさがあり、器の大きさも感じられる素晴らしいワイン。

『Coup de folie』=『正気ではない』の意味ですが、普段、友人や家族と過ごしている際に、ふと『一
本開けない？』『開けちゃおっか！』という、単純にワインを楽しみたい食いしん坊たちの行動を指しま
す。

フルーリー・クー・ド・フォリー　2023

テイスティングコメント

ストーリー

全房のままの葡萄をコンクリートタンクにて14日間の
マセラシオン。発酵後、コンクリートタンクと古樽を半
分ずつ使用し、7か月間の熟成。

Fleurie Coup d'Folie 2023


