
Clos Léonine クロ・レオニヌ　/　ルーション地方・サンタンドレ

品種：
グルナッシュ・ブラン　グルナッシュ・グリ
グルナッシュ・ノワール

タイプ： ロゼ

樹齢： 70年

アルコール度数： 13.5%

土壌： 砂質とシルト質

栽培： ビオロジック栽培

収穫： 手摘み

酵母： 自然酵母

SO2： 無添加

発酵/熟成：

わずかにオレンジがかったピンク色。ほんのりと燻製のような香りがあります。

さくらんぼなどのフレッシュで甘酸っぱい果実味と緻密なスパイス感。

ほどよい酸味と塩気や旨味が乗っており、あっさりとしたスモモのような余韻ですが、密度としっかり
とした酒質のある味わい。

薫香と塩気や旨味のバランス感が絶妙で、一つの料理を食べているような不思議な感覚となる、唯一
無二のワインです。

このキュヴェの名前は、2023年8月14日17時に起きた火事に由来しています。
火は私たちのすぐ後ろまで迫り、「お尻に火が付く Le feu aux fesses」という名前に。

ル・フー・オー・フェス　2023

テイスティングコメント

ストーリー

ステンレスタンクにて48時間のマセラシオン・
カルボニック。その後５か月間の熟成。

Le feu aux fesses 2023


