
Château de Roquefort シャトー・ド・ロックフォール　/　プロヴァンス地方・ロックフォール・ラ・ベドゥール

品種：
グルナッシュ・ノワール　シラー
カリニャン　ムール・ヴェードル

アルコール度数： 12.0%

タイプ： ロゼ

樹齢： 35～60年

土壌： 小石とシレックスを含んだ粘土石灰岩

栽培： ビオディナミ栽培

収穫： 手摘み

酵母： 自然酵母

SO2： 40mg/L添加

発酵/熟成：

「人生を楽しむ人！」というプロヴァンスをイメージしたキュヴェ名！

フレッシュな白桃やピンクグレープフルーツのような爽やかな果実味に、わずかに
ピンクペッパーなどのスパイス感。鉱物的なミネラル感や塩気がしっかりと感じら
れ、キリっとした酸のある、引き締まった味わい。爽やかさと豊かな味わいが調和し
た、エレガントなロゼワイン。ミントと魚介類のサラダなど、ベトナム料理などととて
も相性が良さそうです！

ボン・ヴィヴァン・ロゼ　2024

テイスティングコメント

ストーリー

ダイレクトプレス。コンクリートタンクにて
発酵後、8か月間の熟成。

BON VIVANT ROSÉ 2024


