
 Jean-Marie Rimbert ジャン・マリー・ランベール　/　ラングドック地方

品種： サンソー　ピノノワール

タイプ： 赤

樹齢： 30年

アルコール度数： 12.5%

土壌： 砂岩

栽培/認証： ビオロジック栽培

収穫： 手摘み

酵母： 培養酵母

SO2： 少量添加

発酵/熟成：

クザン・オスカー　2021　３L BIB

テイスティングコメント

ストーリー

除梗した葡萄をアッサンブラージュ。
ステンレスタンクを使用し、1週間の醸し
発酵。

キュヴェ名の「クザン・オスカー＝" いとこのオスカー "」は、
1950年代のテレビCMを参考にしたもの。

鮮やかなルビーレッド。

フレッシュなアメリカンチェリーのチャーミングな果実味。
わずかにアップルミントの清涼感やい草、甘草などのニュアンスもあります。

タンニンは細かく、程よい酸もありバランスの取れた味わい。
さくらんぼのシロップ漬けや爽やかな甘みとダージリンのような余韻があります。

丸みがありとても喉越しの良いワインです！


