
Les Assoiffes d'Azur レ・ザソアフェ・ダズール　/　ローヌ地方・コルナス

タイプ： オレンジ

アルコール度数： 12.0%

樹齢： 20年

土壌： 粘土石灰質、シルト

栽培/認証： ビオロジック栽培

収穫： 手摘み

酵母： 自然酵母

SO2： 無添加

発酵/熟成：

ライチなど華やかな白い果実味にバレンシアオレンジのような鮮やかな果実味が加わりま
す。白コショウなどのスパイシーさや、グリーンティーのようなニュアンスがあり、エキゾチッ
クな雰囲気。塩気や旨味も感じられ、八朔の様な爽やかな酸がとても外交的。太陽を浴びて
いるかの様な元気になる味わいです！

パラレル（ユニコーン）　2022

テイスティングコメント

ストーリー

全房のままの葡萄をステンレスタンクにて9か
月間のマセラシオン。発酵後、古いバリックにて
2ヶ月間の熟成。

このキュヴェの名前は「パラレル＝平行宇宙」、つまり決して交わることのない宇宙から来た
と言われるこのワインの、まさにUFO的な側面を想起させる。

イザ100％品種：

Parallèle 2022


