
Pierre Weber ピエール・ウェーバー　/　アルザス地方・ユスレン・レ・シャトー

品種： ゲヴェルツトラミネール

タイプ： オレンジ

樹齢： 27～48年

アルコール度数： 12.0%

土壌： 泥灰土と石灰岩

栽培： ビオディナミ栽培

収穫： 手摘み

酵母： 自然酵母

SO2： 無添加

発酵/熟成：

金柑やバレンシアオレンジなど艶っぽさのある柑橘系の果実味や、キンモクセイやジャスミ
ンのようなアロマ。ほんのりとライチの果実味も感じられます。わずかなスパイスやミネラル
感、そしてピーチティーや中国茶のような緻密なタンニン。ピンクグレープフルーツのような
明るい余韻が続きます。とても複雑味のある、感性を刺激するようなワイン。

3　オランジュ　2023

テイスティングコメント

ストーリー

全房のままの葡萄をバリックにて14日間のマ
セラシオン。その後11か月間のシュール・リー
熟成。

L ・3・ Cとは、Les 3 Chateauxの頭文字をとったもの。この村にある３つの象徴的な城
に由来しています。

3 ORANGE 2023


