
Le Bout du Monde ル・ブー・デュ・モンド　/　ルーション地方・ラトゥール・ド・フランス

品種：
グルナッシュ50％
シラー30％　サンソー50％

タイプ： 赤

樹齢： 14年

アルコール度数： 12.0%

土壌： 花崗岩

栽培： ビオロジック栽培

収穫： 手摘み

酵母： 自然酵母

SO2： 5mg/L 添加

発酵/熟成：

ハイビスカスのフローラルなアロマや、フランボワーズ、野苺などのフレッシュな赤い果実味
が弾けます！

ブラックペッパーなどのスパイスやチェリーボンボンなどのニュアンス、アセロラのような酸
もあり、軽快な喉越し。

とてもさっぱりとした後味ですので、冷やし気味の温度帯も最高です！

アン・オートル・モンド　2024

テイスティングコメント

ストーリー

全房のままの葡萄をファイバータンクにて12
日間のマセラシオン・カルボニック。

Le Bout de Monde（世界の果て）→　Un autre monde(違う世界）へ！

Un autre monde 2024


