
Bartassou バルタソウ　/　ラングドック地方・スーヴィニャルグ村

品種： グルナッシュ90％　サンソー10％

タイプ： 赤

樹齢： 25年

アルコール度数： 14.0%

土壌： シリスが混ざった粘土質と粘土石灰質

方向： 南東向き

栽培： ビオロジック栽培

収穫： 手摘み

酵母： 自然酵母

SO2： 15mg/L 添加

発酵/熟成：

牡丹の花のようなフローラルなアロマや、カシス、ザクロなど黒系果実のフレッシュでジューシーな香
りが抜栓直後から広がります。
緻密なスパイス、そして白檀、ヒノキのような、ハーブとは異なる清涼感も感じられます。
口当たりはなめらかで柔らかく、ピンクグレープフルーツのような爽やかな果実味と心地よい酸、プ
アール茶のようなきめ細かなタンニンのバランスが良く、
ラズベリーのソルベや小梅のような甘みのある余韻が続きます。

アン・プティ・グランド・マムール　2023

テイスティングコメント

ストーリー

100％除梗した葡萄をステンレスタンクにて10
日間のマセラシオン。発酵後、２種類の木樽で
10ヶ月間熟成。瓶詰めの1週間前に二つの樽をブ
レンド。

ワイン名は「小さな愛の粒」の意味。また、マムールとは愛する妻が初めて収穫した畑の名前でもあります。

Un petit grain de mamour 2023


