
 Maisons Brûlées メゾン・ブリュレ　/　ロワール地方・プイィ

品種：
シャルドネ50％
ソーヴィニョン・ブラン50％

タイプ： 白微発泡

アルコール度数： 11.5%

土壌： シレックスを含んだ粘土質

栽培： ビオディナミ栽培

収穫： 手摘み

酵母： 自然酵母

SO2： 無添加

発酵/熟成：

ドメーヌ名とフランス語の「ビュレ＝泡だった」の言葉遊び。

フレッシュで爽やかな洋梨の果実味がふんわりと香ります。とてもきめ細かくクリーミーな
泡立ち。口に含むと塩気や旨味がじゅわっと広がり、グレープフルーツのような華やかな柑
橘系と自然な甘みが感じられます。

メゾン・ビュレ・ブラン　2023

テイスティングコメント

ストーリー

アンセストラル方式。ダイレクトプレスし、タンク
にて発酵。残糖20ｇの状態で瓶詰。澱と共に
16ヶ月間の熟成。

Maisons Bullées Blanc 2023


