
Nicolas Suteau ニコラ・ストー　/　ロワール地方・ミュスカデ

品種：
ガメイ・ノワール、ガメイ・ド・ブーズ、エジオドラ
アブリュー、カベルネ・フラン

タイプ： ロゼ

樹齢： 約35年

アルコール度数： 11.0%

土壌： ミカシスト＋片麻岩

方向： 南東向き

栽培/認証： ビオロジック栽培

収穫： 手摘み

酵母： 自然酵母

SO2： 瓶詰め時に10mg/ｌ添加

発酵/熟成：

まさにアセロラジュース。アセロラ、スモモ、フランボワーズなど甘酸っぱい赤い果実味。

わずかに赤紫蘇や小梅のようなニュアンスや、ピンクグレープフルーツのような心地よい
ほろ苦さもあります。

さっぱりとした酸味を感じる、ビュバビリテなワイン！

テスカ　2023

テイスティングコメント

ストーリー

全房のままの葡萄を6時間かけダイレクトプレス。コ
ンクリートタンクにて発酵後、5か月間のシュール・
リー熟成。

「テスカ」とはブルトン語で 「一緒に、ブレンドする」という意味。
このキュヴェは、隣人から譲り受けた5つのブドウ品種のブレンド。

Teskad 2023


