
Nicolas Suteau ニコラ・ストー　/　ロワール地方・ミュスカデ

品種： ピノ・ノワール

タイプ： 赤

樹齢： 15年

アルコール度数： 13.8%

土壌： 片麻岩とミカシストを含んだ砂とシルト質

方向： 南東向き

栽培/認証： ビオロジック栽培

収穫： 手摘み

酵母： 自然酵母

SO2： 無添加

発酵/熟成：

抜栓直後はやや還元していますが、空気に触れるとすぐに落ち着き、じわじわと香りが開いて来ます。
始めはチョコレートやシナモン、コーヒーや紅茶などのアロマが感じられ、この時点で複雑味があり、期待が膨ら
みます。
抜栓5分くらい経過したところで徐々に野苺や赤い花など、ピノ・ノワールらしい華やかで艶っぽさのある香りが
現れ、
10分経過したタイミングでさらに香りが開き、ベリーソースのような濃厚な甘みと長い余韻が続きます。
現時点でも十分に楽しめる味わいですが、さらに寝かせると素晴らしいワインとなるポテンシャルを感じられる
素晴らしいワイン。

ギャヴァイン　2023

テイスティングコメント

ストーリー

100%除梗し、グラスファイバー製タンクにて7日間
のマセラシオン。その後4ヶ月間の熟成。

「ギャヴァイン」はアーサー王の甥。最も優秀な騎士として活躍した。朝から正午までは力
が3倍になるという特性をもつ。強情でありながらも力と勇気、礼儀正しい騎士。

Gawain 2023


