
Domaine Le 22 ル・ヴァン・ド・ドゥ　/　ブルゴーニュ地方・シャブリ

品種： シャルドネ100％

タイプ： 白

樹齢： 44年と74年

アルコール度数： 12.0%

土壌： 粘土石灰質

栽培： ビオロジック栽培

収穫： 手摘み

酵母： 自然酵母

SO2： 15mg/L添加

発酵/熟成：

濃いめのイエロー。

アカシアの花や、リンゴの蜜、はちみつレモンなど、凝縮感の高い香りと味わい。

たっぷりと感じられるミネラル感に貝出汁のような旨味。蜂蜜のような余韻が長く続きます。

スケールの大きさを十分に感じることのできる素晴らしい仕上がり。

シャブリ　1er Cru モン・ド・ミリュー 2021

テイスティングコメント

ストーリー

全房のままの葡萄をダイレクト・プレス。
デブルバージュをせずに、オーク樽にてゆっく
り発酵。
その後、22時間のシュール・リー熟成。

ヴァレリーの母から受け継いだ貴重なプルミエクリュの畑、モン・ド・ミリュ。
Mont de Milieu は「中心の山」という意味。中世時代、ブルゴーニュ国とシャンパーニュ国のちょう
ど中心の国境に位置するためこの名前に。

Chablis 1er Cru Mont de Milieu 2021


