
Clos Léonine クロ・レオニヌ　/　ルーション地方・オルタファ

品種： シラー100%

タイプ： 赤

樹齢： 30年

アルコール度数： 13.0%

土壌： 花崗岩質

栽培： 有機栽培

収穫： 手摘み

酵母： 自然酵母

SO2： スティラージュの時に1gr/L

発酵/熟成：

うっすらと紫がかった赤色。
抜栓後すぐはフレッシュなダークチェリーやクローブなどのスパイス感が口いっぱいに広が
ります。
徐々に煮詰めたラズベリーソースなど熟した果実の香りへと変化していきます。
南らしい果実味と酸とのバランスがとても心地よい喉越し最高な1本です！

シック・エ・パシェル・ルージュ　2020

テイスティングコメント

ストーリー

ステンレスタンクにて２週間のマセラシオンカルボニッ
ク。

その後プレスし、木樽にて６～７カ月間ほど熟成。

元々ステファンはAngeles sur merで写真家として活動していたが、ワイン造りへの興味が高じ、そ
の道に自身の進路を切り替え、リヴザルトの醸造学校を卒業。
そして2005年に自身の子供の名前を冠したドメーヌ・レオニヌを立ち上げる。

「シック・エ・パシェル」はベルギー出身の歌手、アルノ―が歌っている曲名を冠したキュヴェ。


