
La Ferme du Mont Benault フェルム・デュ・モン・ブノー　/　ロワール地方・アンジェ

品種：

タイプ： 白（中辛口）

樹齢： 10～65年

アルコール度数： 12.0%

土壌： 紫色のシスト質

栽培 / 認証： 有機栽培 / 

収穫： 手摘み

酵母： 自然酵母

SO2： 20mg/L添加

発酵/熟成：

輝きのあるレモンイエローの色調。まさに蜂蜜レモン！

白い花やグレープフルーツ、レモンの蜂蜜漬けなどの甘美な果実味。わずかに白コショウのニュアンスがありま
す。

鉱物っぽさや、わずかな塩味などミネラル感に溢れており、瑞々しい雰囲気。

心地よいシトラス系の酸を舌にキュッと感じるようなフレッシュで爽やかな口当たり。

甘みと酸味が綺麗に調和しているワインです。

少し残糖があり、酸味とのバランスが見事！
まさにキュヴェの名前の通り、レモンのようなシャープな酸と、丸みのある果実味、そして柔らかな
甘みが素晴らしい白ワインです。

レモン・トゥリー　2022

テイスティングコメント

ストーリー

除梗したブドウをダイレクト・プレスし、それぞれタン
ク内で6週間のアルコール発酵及び熟成。

シュナンブラン100％
（若木が80％、古木のパスリヤージュしたものが20％）

LEMON TREE 2022


