
Le Débit d'Ivresse ル・デビ・ディヴレス　/　ルーション地方・ペルピニャン

品種： グルナッシュ60％　ムールヴェードル40％

タイプ： 赤

樹齢： グルナッシュ30年　ムールヴェードル26年

アルコール度数： 13.0%

土壌： シスト

栽培： 有機栽培

収穫： 手摘み

酵母： 自然酵母

SO2： 0.7g/L　添加

発酵/熟成：

鮮やかなチェリーレッド。
フレッシュなフランボワーズの瑞々しい果実味。
グレナデンシロップ、甘やかな艶っぽさも感じられます。
シナモンのようなスパイス感と梅のような酸味、バニラエッセンスも感じ取れます。

ラパ・デュ・グラン　2020

テイスティングコメント

ストーリー

グルナッシュ・ムールヴェードルをそれぞれマセラ
シオンカルボニック。
２～３週間の発酵後、木製樽で6カ月間の熟成。
その後アッサンブラージュ。

フランス語で、『l'appât du gain』＝『利益のみ考えて動く・欲張り』という意味。
自然派ワインを好きな方は存じていると思いますが、金銭目当てで自然派ワイン生産者になる人はい
ないと思います。又、『gain=利益』を『grain=種』にすることで、意味も違ってきます。
ようするに、『l'appât du grain』=『種の事を考えて動く』と意味します。

ラベルを作成してくれているアーティストさんの作品。
何気なくブドウを食べている女性が魅力的で、この絵に決定しました。


